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VOTRE MENU 6 t“J/ % 1 %
MENU avec pieces apéritives x32,90 € soit , €
MENU sans piéces apéritives x 2890 € soit , € 2 O 2 3
Clenentrée P1/P2 en entrée WWW. renaUdtraiteu I‘.fl’

CcP VILLE
TEL. PORT.
EMAIL @

Suppléments MENU x 2,00€ x 1OOE soit €
MENU ENFANT x 8,90€ x Saumon x Terrine x K1 x K2 soit , €
ENTREE x E1 xE2 xE3 x E4
ou ENTREE CHAUDE x C1 (+2,00€) x P1 (+1,00€) x P2 (+1,00€)
VIANDE xV1 xV2 xV3
POISSON / COCOTTE x P1 x P2 x C1
DUO DE LEGUMES xL1 x L2
DESSERT x D1 x D2 x D3 ‘ x D4
HEURE D’ENLEVEMENT SOUHAITEE ___ H_____ MIN (atitre indicatif)
RETRAIT DE 9HOO A 16HO0 LES DIMANCHES 24/12 ET 31/12
www.renaudtraiteur.fr
MISES £N BOUCHE x17,40 € soit . €
A aoE SL . KGx59.00 €/KG (ndiquerispoidssounate. soit . €
PeNAGES x17.90 € soit . €
MACARONS x14,90€ sot . € LE MANS

Entrée principale
Circuit des 24 heures

A LA CARTE

PIECES '
APERITIVES (X5) x PA x7,20€ soit , £
ENTREE x E1 x E2 x E3 x E4 x8,70 € soit . £ ST-GERVAIS-EN-BELIN
mmm | AIGNE-EN-BELIN
COCOTTE x C1 x14,80 € soit , £

VIANDE xV1 xV2 xV3 x 10,40 € soit ., €

ST-BIEZ-EN-BELIN Oé/ ZW
POISSON xP1 x P2 x10,40€ soit ., £

DUO DE .
z x L1 x L2 x510€ soit ., €
LEGUMES Multiples de 4 ;é W Z; X 7 T 75T
DESSERT x D1 x D2 xD3‘ xD4‘ x5,00€ soit . £ L .
TOTALTTC » € SIGNATURE REGLEMENT PAR 1,rue Gobillon 72220 Laigné en Belin (Le Mans)
[J CHEQUE 0243470390 ou contact@renaud-traiteur.org
e y - O EsPECES Carte disponible et commande en ligne

sur www.renaudtraiteur.fr
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MENU COMPLET
(entrée, plat, dessert)

AVEC PIECES APERITIVES

MENU COMPLET
(entrée, plat, dessert)

SANS PIECES APERITIVES

Mini Burger de Saumon fumé Maison et Fromage
frais

Déme de Foie Gras Maison aux Noisettes Torréfiées
Triangle de Volaille Fermiére aux Epices Madras

Verrine de Saint-Jacques et Gambas aux zestes de
Pamplemousse

Bouchon de Mais et papillon de Viande des Grisons

Ovaline Tourteaux au Citron et Aneth
Parfait d'Ecrevisses et Gambas aux Tomates confites

Burger de Chapon au Confit d'Echalions, Jeune pousse

Verrine de Saint-Jacques et Saumon Fumé Maison,
créme légeére bio Sarthoise et Ciboulette

WO EAYA S LT\ Sphére de Foie Gras Maison & la Pomme Sarthoise

1 ENTREE AU CHOIX

S
E1 kg—"

Foie Gras de Canard Francais Maison au Poivre
Noir du Brésil et son Cake aux Oignons Jaunes

Calisson de Saint-Jacques et Gambas marinées,
Combava et Coriandre, Tzatziki d'hiver

Cocotte de petites Saint-Jacques et Coquillages
aux Légumes fondants, sauce Champagne

Trilogie de Saumon Fumé Maison, Saint-Jacques,
Tourteaux et Gambas, crémeux Citron

Saumon Fumé Maison au Sel de Guérande*,
Créme montée Citron Aneth aux zestes de
Citron vert

Dos de Cabillaud, Beurre
blanc aux Langoustines
et Citron vert

Filet de Bar et son jus
gourmand facon
Bouillabaisse

== 1 VIANDE OU POISSON AUCHOIX

Filet de Boeuf grillé et Samoussa de Girolles et
Cécina, sauce au Jasniéres Bio

2, &

Volaille de Loué marbrée aux Gésiers confits,
jus corsé

Magret de Canard saisi au Poivre de Kampot,
jus réduit au Cassis

Filet de Bar et son jus gourmand facon
Bouillabaisse

i

Dos de Cabillaud, Beurre blanc aux
Langoustines et Citron vert

Cocotte de petites Saint-Jacques et Coquillages
aux Légumes fondants, sauce Champagne

<=1 DUO DE LEGUMES AU CHOIX

(Pas de Duo de légumes a choisir si Cocotte en plat principal)

* Spécialité RENAUD Traiteur

Millefeuille Dauphinois coloré a la Tomme de
Beaussay Sarthoise bio

&

Flan de Poireaux bio et Carottes jaunes

Fondant de Pommes de Terre Sarthoises aux
brisures de Chataignes et Beurre Bio

&

Duo de Petits Paris et Pleurotes de notre
Terroir

== 1 DESSERT AUCHOIX

>
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Elégance Vanille, Créme Anglaise

Le Prestige Choco Or, Créme Vanille

S \

/ m

Equinoxe Caramel Noisette, Créme Anglaise
au Caramel

Le Mangue-Coco, Sauce Coco

OPTIONS

MISES EN BOUCHE TIEDES 20 PIECES

Burger de Confit de Volaille Fermiére

Tradi' Croque-Monsieur
au Jambon Sarthois et Refrain bio

Mcelleux au Chévre et au Pesto

Porcelaine de Langoustines
Poélées au Crémeux de Foie Gras

Spirale Serrano

SAUMON FUME A LA COUPE

Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison
au Sel de Guérande

(Prévoir 100 g / personne,
commande minimum de 200 g)

MACARONS

IDEE CADEAU

Pralinette, Mangue, Caramel au Beurre salé,
Vanille de Madagascar, Choco-Poire
(coffret de 10 pieces)

Bleu d'Auvergne AOP, Brie de Meaux AOP,
Tréfle du Perche, Saint Nectaire Fermier AOP
600 g =8al2convives

MENU ENFANT

Blche croustillante
au Kinder®,
créme anglaise

Saumon Fumé Maison Hamburger Maison QU Aiguillettes de Volaille,
ou Pommes Rosties Sauce crémée

Terrine de Campagne Pommes Résties
Maison

A LA CARTE
Piéces Apéritives 7,20 €
Entrée (E1aE4) 870€
Cocotte C1 14,80 €
Viande / Poisson 10,40 €
510€
5,00 €

Viandes nées, élevées et abattues en France, a I'exception de la viande des Grisons, IGP Suisse « Les plats "faits maison" sont élaborés sur
place, a partir de produits bruts « Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé. Suggestion de présentation.
Photos non contractuelles. Ne pas jeter sur la voie publique.

Duo de Légumes

Dessert




